Ich habe einen ganz einfachen Geschmack:
Ich wiahle von allem immer das Beste.

Oscar Wilde

Sie planen eine private Feier oder eine geschéftliche Veranstaltung.
Dann sollten Sie sich bei der Wahl Thres Caterers auf unsere
Kreativitét, und unsere Erfahrung verlassen.

Wir stehen seid mehreren Jahren fiir Catering auf hohem Niveau, da
wir ausschlieBlich frische Produkte verarbeiten.

Gerne stehen wir Ihnen bei der Planung und Durchfiihrung Threr
Veranstaltung kompetent zur Seite.

Rico's Menu und Buffetservice

Steinfurter Str. 104
48149 Miinster

Telefon 0251.5340131

L.hantel@versanet.de

Beratung

Wir beraten Sie jederzeit telefonisch
und gerne auch in unserem Restaurant.
Dort stehen wir Thnen Di.-Fr.

von 11 bis 14 Uhr und von 18-22 Uhr
sowie Sa. und So. nach Vereinbarung
zur Verfiigung.


mailto:i.hantel@versanet.de
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Rico s Menii und Buffetservice
Regionale und Mediterrane Kiiche




Unser Angebot im Uberblick

Canapes, Schnittchen,
%> Brétchen

Fingerfood
Buffet-Vorspeisen
Suppen und Eintopfe
Salate/Pasta
Hauptgerichte
Beilagen
Gemiisebeilagen

Dessert

Buffet




Alle Canapes,
Schnittchen
und Brotchen
werden von
uns einzeln
zubereitet und
dekoriert.

Um
wirtschaftlich
arbeiten

zu konnen,
haben wir eine
Mindestbestell-
menge

von 10 Stiick je
Sorte
vorgesehen.
Wir danken
Thnen fiir Thr
Verstandnis.

Canapes, Schnittchen
und 2 belegte Brotchen

Variante 1

Canapes:
Schnittchen:
Y belegte Brotchen:

*Parmaschinken
*Roastbeef rosa gebraten
*Réucherlachs
*Matjesfilet mit Zwiebeln

Variante 2

Canapes:
Schnittchen:
Y belegte Brotchen:

*Gauda

*Camembert

*Zwiebelmett
*Gefliigelbraten
eluftgetrocknete Mettwurst

Preis pro Stiick

2,00€
2,00€
2,50€

1,50€
1,50€
1,80€



Fingerfood
eignet

sich besonders
fiir

Empfénge

und Partys.

Wir richten
unser
Fingerfood in
kleinen
Weckglaschen
an, so das Thre
Giste

zwanglos im
Stehen genieflen
konnen.

Wir legen bei
unseren
Angeboten Wert
auf
geschmackliche
Vielfalt

und frische
Produkte.

Wir empfehlen
je nach Dauer
der
Veranstaltung
5-10 Teile.

Bitte haben Sie
Verstandnis
dafiir, dass wir
auch hier eine
Mindestbestell-
menge von 10
Stk. Vorsehen.

Fingerfood

Variante 1
Preis pro Stiick: 2,00€

*marinierte gelbe und rote Paprika

*marinierte Champignons

*Spinat mit Mandeln und Rosinen

*Spargel griin mit Tomatencoulis und Parmesan
*Auberginen mit Orangensof3e, Schafskédse und
Salbei

*Crespelle mit Kriuterriccota gefiillt
*Tomate-Mozzarella mit hausgemachter Pesto

Variante 2
Preis pro Stiick: 2,50€

*Tiroler Speck-Krautsalat mit hausgemachter
Frikadelle

* Avocadokompott mit pochierten Lachsmedaillons

*marinierte gelbe und rote Paprika mit
mediterranem Réiucheraal
*Kartoffel-Basilikumsalat mit kleinem Schnitzel
vom Bio-Schweinefilet

*rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit
eingelegten Kirschtomaten

*marinierte Melonenkugeln mit Minze, rosa Beeren

und Parmaschinken

*Saltimbocca von der Jacobsmuschel
*Riesengarnele in Sesam gebraten auf gebratenen
Shitake-Pilzen mit Litchy's und Korianderpesto
*Sushi mit Yellofin-Thunfisch oder Lachs gefiillt,
Sprossensalat und Wasabi



Stellen Sie sich
Ihr Vorspeisen-
Buffet

selbst
zusammen.

Preise:

6 Buffet-
Vorspeisen:
p.P. 12,50€

8 Buffet-
Vorspeisen
p.P. 15,00€

10 Buffet-
Vorspeisen
p.P. 16,00€

Vorspeisen

Fisch

*Gebratenes Welsfilet mit Agli, Olio und
Pepperoncini

*Gebratenes Welsfilet mit hausgemachter Pesto
*Réucherlachs mit Senf-Dill Sof3e
*Reibekuchen mit Lachstartar

eSalat von Meeresfrichten mit Olivenol und
Knoblauch

*Gebratene Riesengarnelen

*Garnelencocktail

*hausgemachte Fischterrine mit Krauterschaum
*Flusskrebse mitt Tomate und Basilikum
*Pangasiusfilet in Orange mit Zimt

seingelegte Cherrytomaten mit Basilikum u.
Réucheraal

*Orangen-Zwiebel Chutney mit Jakobsmuscheln
* Avocadokompott mit Pfifferlingen u. gebratenen
Garnelen

Fleisch

*Vitello Tonnato

*Melone mit Parmaschinken

*Carpaccio vom Rinderfilet
*Barbarie-Entenbrust mit Kirschtomaten
*Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
*Rindfleisch mit einer Krdutervinagrette



Vegetarische Gerichte

*marinierte Paprika, Zucchini

*marinierte Champignons

*Andalusischer Blattspinat mit Pinienkernen
*Gegrillte Auberginen mit Schafskdse und
Orangen-Salbeisof3e

*Auberginen mit Kriuterriccotta gefiillt
*Salat von Tomate und Mozarella

*Bruscetta

* Austernpilze

*Crespelle

*Griiner Spargel mit Parmaschinken und Parmesan
*Broccoli mit Pinienkerne

seingelegte Artischocken, Oliven




Eintopfe

Erbsensuppe mit Rauchermettendchen
Linsensuppe mit Bockwiirstchen

Deftiger Gulascheintopf

Gemiiseeintopf mit BratwurstkloBchen
Mohreneintopf mit Frikadellen

Kartoftelsuppe mit Mettwurstscheiben
Griinkohleintopf mit Mettendchen und Kassler
Reitersuppe

Minestrone

Kartoffelgulasch mit Debreziner

Suppen

Rinderkraftbriithe mit Gemiisejulienne und
Markkldschen

Tomaten-Karottensuppe mit Zitronengras und
Ingwer

Mediterrane Fischsuppe mit Basilikumpesto
Brokkolirahmsuppe
Kartoffel-Lauchcremesuppe
Curryschaumsuppe mit Muscheleinlage
Spargelcremesuppe

Linsenschaumsiippchen mit Riesengarnelen

Preis pro Portion

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

4,50€
4,50€

5,50€
4,50€
4,50€
5,50€
4,50€
5,50€



Salate

Tiroler Speck-Krautsalat

Gurkensalat mit Sauerrahm

Salat von Tomaten und Mozarella

Pikanter Nudelsalat

Bohnensalat

Griechischer Bauernsalat mit Schafskéise und
Oliven

Farmersalat

Waldorfsalat mit Niissen

Kéase-Wurstsalat

Salat von Meeresfriichten
Kartoffel-Gurkensalat

Westfilischer Kartoffelsalat mit Gurke und Ei
Schlesischer Kartoffelsalat mit Salz-Dill Gurken
und Fleischwurst

Reissalat

Teufelssalat

Graupen-Nudel-Salat

Pasta

Lasagne

Gemiise-Lasagne

Cannelloni mit Ricotta-Spinat Fiillung
Lachs-Spinat Lasagne

Tortellini mit verschiedenen Saucen
Ravioli mit verschiedenen Fiillungen
Gnocchi in Tomaten-Basilikum-Sauce mit
Mozzarella gratiniert

Bandnudeln in einer Waldpilz-Sahne-Sauce

Preis pro Portion

1,80€
1,80€
2,50€
1,80€
1,80€
2,50€

1,80€
2,00€
2,00€
3,50€
1,80€
1,80€
2,00€

2,50€
2,50€
2,00€

6,00€
6,00€
6,00€
9,00€
7,50€
7,50€
8,50€

7,50€



Hauptgerichte

Gefliigel Preis pro Portion

-Poulardenbrust mit Krautern u. Pinienkernen 7,50€
in einer Trauben-Rosmarinsof3e

-Poulardenbrust auf Kumquatsragout mit Ingwer,  8,50€
Knoblauch u. Zitronengras

-Indische Curry-Poulardenbrust mit Joghurt 7,50€
--Poulardenbrust unter der Walnusskruste 8,50€
-Hahnchenbrustfilet an Aprikosen-Grappa oder 8,50€
Orangen-Cognac-Sauce

-Asiatische Gefliigel-Pfanne mit Shiitake-Pilzen 8,50€
und Bambussprossen

-Putensteak mit Tomaten-Basilikum-Sauce 8,50€
-Putengeschnetzeltes in Zitronen-Weilwein-Sauce  6,50€
-Putenschnitzel mit Friichten und Curry-Sauce 6,50€

-Saltimbocca von der Pute mit Schinken und Salbei 8,50€
an Madeira-Sauce

-Coc au vin 8,00€
vom Fisch

-Pangasiusfilet mit Kriauterkruste an feiner 7,00€
Tomaten-Sauce

-Lachs auf Gemiisestreifen an Safran-Sauce 14,00€
-Lachsfilet im Blétterteigmantel an Krabben- 12,00€
Riesling-Sauce

-Zanderfilet mit Krauterrahm-Sauce 12,00€

-Welsfilet auf Rieslingkraut an Pommery-Senf- 9,00€
Sauce
-Feines Fischragout in Hummer-Sauce 14,00€



vom Lamm Preis pro Portion

-Stroganoft vom Lammfilet 12,00€
-Geschmorte Lammkeule ,,Provencale® mit frischen 9,00€
Kriutern

-Lammbraten mit Thymian-Kruste 9,00€
-Lammragout in Rosmarin-Knoblauch-Sauce 9,00€
-Lammfilet natur gebraten 12,00€
vom Wild

Saisonpreise

-Hirschkalbskeule mit Preiselbeer-Sauce
-Wildragout in Holunder-Sauce mit Waldpilzen
-Rehmedaillons unter der Walnuf3- oder
Pistazienkruste

-Wildschweinbraten in Rotwein-Sauce

vom Rind

-Rinderbraten mit frischen Chanpignons 6,50€
-Rinderfilet-geschnetzeltes ,,Stroganoff™ 18,00€
-Auf Wiesenheu gegartes Rinderfilet 18,00€
-Mit weillen Triffel aromatisiertes Rinderfilet 20,00€
-Rinderrouladen ,,Hausfrauen Art 6,50€
-Rindersaftgulasch 6,50€
-Sauerbraten ,,rheinischer Art® mit Rosinen 6,50€
-Gekochtes Rindfleisch mit Zwiebel-oder 6,50€
Meerrettich-Sauce

-Rinderfilet natur gebraten 18,00€
-Rosa gebratene Steakhiifte mit Portwein- 12,00€

Schalottensof3e



vom Schwein Preis pro Portion

-Medaillons vom Schweinefilet an Pfeffer-Cognac- 12,00€
Sauce

-Schweinelendchen an Kriauterrahm mit Kéase 12,00€
iiberbacken

-Schweinefilet unter der Walnusskruste mit 14,00€
Gorgonzolasauce

-Schweinebraten mit Zwiebelmett gefiillt 8,50€

-Schweineriickensteak mit Tomaten und Mozzarella 7,50€
iiberbacken

-Schweinegeschnetzeltes ,,Ziiricher Art* 9,00€
-Sherryrahm-Geschnetzeltes 9,00€
-Schweineragout ,,Italienisch* mit Zucchini,Paprika 7,50€
und Pilzen

-Backschinken in Bier-Sauce 6,50€
-Senfkrustenbraten 6,50€
-Schweinebraten in Pflaumen-Sauce 7,50€
-Kasselerbraten in Rotwein-Sauce 7,50€

-Schweineschnitzel aller Art 8,00€



Beilagen

Rostkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
kleine Kartoffeln in der Schale gerdstet

Spétzle

Kartoffelgratin

Gnocchi im Gemiisesud

Reis

Gekochte Petersilien-Kartoffeln
Pariser Kartoffeln
Schwenkkartoffeln
Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln
KartoffelkloB3e, Serviettenknodel
Schupfnudeln, Gnocchis
Warmer Speckkartoffelsalat
Rigatoni

Spaghetti

Fettuccini

weille und griine Bandnudeln
Risotto

Gemiuisebeilage

frisches Marktgemiise ( 3 Sorten)
Erbsen und Mohren

Leipziger Allerlei

Weinsauerkraut und Ananas-Kraut
Apfel-Rotkohl

Speckrosenkohl

Blumenkohl mit hollandischer Sauce
Wirsing in Rahm

Broccoli in Mandelbutter
Blumenkohl-Broccoli-Gratin
Bohnenbiindchen mit Speck
Blattspinat

Kohlrabistreifen in Bechamel-Sauce

Preis pro Portion

2,50€
2,50€
1,50€
2,50€
2,50€
1,50€
2,50€
2,00€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,00€
1,50€
1,50€
1,50€
2,00€
2,50€

2,50€
2,00€
2,00€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
3,00€
2,50€
2,00€
2,50€



Dessert

Preis pro Portion

Amarettocreme 3,50€
Apfel-Sherry-Creme 3,50€
Bratapfelcreme 3,50€
Bayrischcreme auf Erdbeer-Spiegel 3,50€
Buttermilchterrine auf Fruchtspiegel 4,00€
Cappuccinocreme mit Amaretto 4,50€
Champagnercreme mit frischen Himbeeren 6,00€
Eierlikor-Schmandcreme 5,00€
Erdbeeren mit siilem Pesto 4,50€
Erdbeer-Tiramisu 5,00€
frischer Obstsalat mit Vanille-Sauce 5,00€
Herrencreme 2,00€
Himbeer-Joghurtcreme 2,50€
Mascarponecreme mit Eierlikor und Sauerkirschen 4,00€
Mousse au Chocolate 4,00€
Passionsfrucht-Tiramisu 5,00€
Panacottacreme mit Pfirsichpiiree 4,00€
Rote Griitze mit Vanille-Sauce 5,00€
Schmandcreme mit saisonalen Friichten 5,00€

Westfilische Quarkspeise mit Pumpernickel und ~ 4,00€
Sauerkirschen

Zitronen-Sahnecreme 4,00€
Kase
Gauda, Emmentaler, Tortenbrie 4,00€

Internationale Kédseauswahl

(z.B. Tallechio, Comte, Roquefort, Gorgonzola, 8,50€
Parmesan, Camembert,

Ziegenfrischkése etc.)



Fiir den kleinen Hunger

Hausgemachte Frikadellen

Schnitzel paniert aus dem Schweineriicken
Gefliigelschnitzel paniert

Bierbeiller

2,50€
3,00€
3,00€
1,50€



Dies sind natiirlich nur Vorschlége.
Gerne gehen wir auch auf Thre individuellen
Wiinsche ein.

Equipment
Gerne liefern wir auch das noétige Equipment wie
Teller, Besteck, Glaser, Tischdecken etc.

Des weiteren arbeiten wir mit einigen
Kooperationspartnern zusammen:

Blumenhof Kumbrinck
Nienberge

Papierpalast
Miinster

Sarah Koska Fotographie
Muiinster

Getrianke Essmann

Wir unterstiitzen Sie kompetent bei Threr Feier.
Wir kiimmern uns um Mobiliar und Dekoration und
stellen Thnen Servicepersonal zur Verfiigung.

Kurz: Sie feiern und miissen sich um nichts
kiimmern.

Sprechen Sie uns an und lassen Sie sich
unverbindlich beraten..



Testen Sie uns!

Damit Sie sich auch ein geschmackliches Bild von
unsere Kiiche machen konnen, kdnnen Sie in
unserem
Restaurant ,,Villa Rico* im ABC-Schiitzenhof
gerne unsere Kiiche testen.

Oder Sie schauen sich unsere Raumlichkeiten an.
Sie konnen natiirlich auch in unserem Haus mit bis
zu 300 Personen feiern.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.




10.

I1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Allgemeine Geschiftsbedingungen

Alle Preise verstehen sich einschlieBlich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Im Preis enthalten sind die einmalige Anlieferung und einmalige Abholung unseres
Materials. Dariiber hinaus erbrachte Leistungen wie Auf- und Abbau sowie die
Vorablieferung von Equipment werden mit einem Stundensatz von 20,,00€ pro
Mitarbeiter berechnet.

Der Mindestbestellwert betrdagt 150,00€. Fiir Auftrige unterhalb des Mindestbestellwerts
berechnen wir jeweils einen Zuschlag von 20,00€.

Anlieferung erfolgt im Umkreis von 20 km ohne Berechnung. Dariiber hinaus berechnen
wir 0,80 Euro pro gefahrenen Kilometer.

Ab 500,-Euro Auftragswert erbitten wir eine Anzahlung von 50% nach Bestétigung,
spétestens aber eine Woche vor Erfiillung des Auftrags.

Eine Stornierung oder Anderung des Auftrages ist spitestens 48 Std. vor dem vereinbarten
Liefertermin telefonisch oder schriftlich anzuzeigen und bedarf unserer schriftlichen

Bestétigung.

Die verbindliche Bestellmenge / Personenzahl muss spitestens 3 Tage vor der
Veranstaltung mitgeteilt werden.

Reklamationen und / oder Méngelriigen sind unverziiglich nach Stellung der Leistung
anzuzeigen.

Nebenabreden bediirfen der Schriftform.
In Féllen hoherer Gewalt ist der Verkéufer fiir die Dauer der Behinderungvon der
Verpflichtung zur Lieferung befreit. Schadensersatzanspriiche konnen in solchen

Situationen nicht geltend gemacht werden.

Beschéddigungen oder Verlust unserer gelieferten Geschirre oder anderer Materialien sind
vom Auftraggeber zum Neuwert zu ersetzen.

Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung unser Eigentum.
Unsere Rechnungen sind nach Erhalt ohne Abziige sofort zahlbar.

Bei erheblichen Preiserhdhungen unserer Rohprodukte behalten wir uns eine Anderung der
ausgedruckten Preise vor.

Mit dieser Preisliste verlieren alle vorherigen ihre Giiltigkeit.
Dieses Prospekt wurde im 1. Halbjahr 2010 gedruckt.

Gerichtsstand und Erfiillungsort ist Steinfurt-Borghorst.




